Investigadora identifica
tratamento que diminui
rachamento da cereja

Sofia Correia, membro integrado do Centro de Investigacao e
Tecnologias Agroambientais e Biolégicas (CITAB) da
Universidade de Tras-os-Montes e Alto Douro (UTAD), investigou
estratégias inovadoras em pré e pés-colheita no incremento da
qualidade da cereja Sweetheart, no Norte de Portugal. Os
resultados mostraram uma “reducao do rachamento do fruto em
50%" .

A metodologia consistiu em repetidas pulverizacdes de calcio,
e calcio conjugado com outras substancias tendo os
“tratamentos foliares reduzido o rachamento”, e sido “menor”
nos frutos “tratados com calcio conjugado com acido abscisico
e glicina-betaina, sobretudo o rachamento do tipo lateral”,
explicou a investigadora.
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Este tipo de rachamento afeta normalmente grande parte do
volume da cereja, o0 que representa um aspeto importante na
rejeicao do fruto por parte do consumidor, pelo que, ha
necessidade de produzir frutos de grande qualidade, devido a
elevada importancia econdémica da cereja.

Assim, as aplicacdes com acido abscisico e glicina-betaina em
associacao com cdlcio, “aumentaram o teor de ceras sollveis e
espessura da cuticula e das células da epiderme dos frutos”,
tendo sido verificado que, durante a fase de amadurecimento,
“frutos com células da epiderme, hipoderme e parénquima de
maior dimensao apresentaram uma menor incidéncia ao
rachamento, o que indica a importancia da flexibilidade e
elasticidade da epiderme”, salienta Sofia Correia.

A investigadora destaca ainda que os compostos aplicados nao
afetam as caracteristicas organolépticas (textura/sabor) e
melhoram o aspeto visual do fruto. E, uma vez que estes
compostos tém precos acessiveis, sao ferramentas que podem ser
facilmente adotadas pelos produtores de cereja.

Outra conclusao deste estudo é o aumento do calibre, em 20%,
na cereja tratada com glicina-betaina e calcio, o que
representa um impacto “muito positivo para os produtores”.

0Os resultados desta investigacao estao publicados no Journal
of the Science of Food and Agriculture disponivel em
https://www.ncbi.nlm.nih.gov/pubmed/32034777 e integram uma
tese de doutoramento financiada pela Fundacao para a Ciéncia e
Tecnologia no ambito do Programa Doutoral “Cadeias de Producao
Agricola — da mesa ao campo” e intitulada Pre and postharvest
innovative strategies to enhance cherry quality com orientacao
das docentes da UTAD, Berta Goncalves e Ana Paula Silva, e de
RobSchouten, da Universidade de Wageningen, Paises Baixos.
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